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Norges Birøkterlag ser posi�vt på de foreslåte endringer. I den vitenskapelige literaturen har 
semikarbasid lenge blit kri�sert som en markør for ulovlig bruk av nitrofurazone. Norges Birøkterlag 
mener at endringen burde omfate honning på samme måte som gela�n, kaseinat og myse- og 
melkeproteinkonsentrater. 

Semikarbasid (SEM), ser ut �l å være �l stede i lynghonning på naturlig vis i mengder som overskrider 
de nye grenseverdiene. Dete har ført �l at 70 tonn med lynghonning �l eksport ble kansellert i 2022. 
Lynghonning på landsbasis representerer omtrent 50% av omsetningen på norsk honning.  For mange 
birøktere utgjør lynghonningen over 75% av produksjonen, slik at et bor�all av lynghonning vil 
medføre at birøkten vil måte avvikles i store deler av landet. Det finnes en rekke studier som tyder på 
at SEM forekommer naturlig i noen dyr og planter og nyten av SEM som markør for ulovlig bruk av 
nitrofuran an�bio�ka betviles1. Til og med selve EU regula�v 18712 lister et unntak for grenseverdien 
for ferskvannskreps basert på Saari og Peltonen3. 

Mistanken om at SEM dannes på naturlig vis spesielt i lynghonning er dokumentert i literaturen4. 
Studien beskriver at 13 honningprøver fra Skotland ble testet for fire nedbrytningsprodukter inkludert 
SEM i 2010. Noen av lynghonningprøvene kom fra tavler som �dligere hadde inneholdt 
sommerhonning. SEM ble påvist i lynghonningen men ikke i sommerhonningen fra de samme 
tavlene. Dessuten ble ingen av de andre nedbrytningsproduktene påvist i noen av prøvene. 
Pollenanalyser dokumenterte at Calluna vulgaris (Røsslyng) var hovedkilden �l honningen.  
I et pågående prosjekt finansiert av Regionale forskingsfond Ves�old og Telemark tok Norges 
Birøkterlag og samarbeidspartnere prøver av både sommerhonning og lynghonning fra samme 
bigård, �l og med samme bikube i noen �lfeller, og testet for SEM. Alle 7 lynghonning prøver 
inneholdt SEM (0.6-1.8 µg/kg), mens alle 10 sommerhonning prøver var fri for SEM. Pollen analyser 
bekre�et at lynghonningen ble klassifisert som lynghonning. Deltakende bigårder ligger geografisk 
spredt i Sør-Norge. 
Norges Birøkterlag mener at dete indikerer sterkt at SEM er naturlig forekommende i lynghonning, 
og mener at endringen burde omfate honning på samme måte som gela�n, kaseinat og myse- og 
melkeproteinkonsentrater. 
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